
Menu 
Nouvel an !!! 

 

Menu unique à 115€ servi pour l’ensemble de la table 
Nous vous proposons un accord mets et vins pour compléter votre repas 

4 verres 35€/personne 
7 verres 50€/personne 

 
 

Tartare de chevreuil, rémoulade, caviar.  
 

Huitre poché, velouté topinambour foie gras, noisette. 
 

Homard, compotée pomme orange épices, émulsion de crustacé. 
 

Trou cassis foin. 
 

Turbot et truffes, purée de châtaigne.  
 

Pluma de porc Ibérique en tempura, mille-feuille de pomme de terre 
gel miso soja citron vert. 

 

Crème de pomme de terre au mont d’or, anguille fumée et oignon grillé.  
 

Avant dessert. 
 

La boule de neige, coco mangue. 
 
 

Les prix sont nets et le service compris. Les plats sont élaborés à base de produits frais et de saison, nous nous réservons, par 
souci de qualité ou d’approvisionnement, la possibilité d’en modifier la teneur. 

 
 
 

 
 


