
                   
Menu St Valentin 

 

Servi le mercredi soir 14 février  
 Menu unique à 80€ 

Servi pour l’ensemble de la table  

 
Mise en bouche  

 

Saumon gravelax, chantilly raifort  
Et condiments.  

 

Foie gras chaud, nage de pêche 
Blanche au citron vert.  

 

Truffe de st Jacque, émulsion cresson et Noilly prat  
Purée de panais.  

 

Pressé de volaille et morilles, morilles farcies, sauce blanquette 
Pomme dauphine au Comté et lard paysan. 

 
Pomme d’Amour a la grenadine,  
Crémeux passion, biscuit coco. 

 
 

 
 
 
 
 
 
             Un Accord de Vins  complètera  selon vos souhaits ce dîner                                                           

(30euro par convive) 
 

Les prix sont nets et le service compris. Les plats sont élaborés à base de produits frais et de saison, nous nous réservons, par souci de qualité ou 
d’approvisionnement, la possibilité d’en modifier la teneur.  



 
 


